
きじ料理が有名な松本亭様。工事もほぼ完成しましたので、

徳矢住建スタッフと大工さんで食事を楽しんできました！ちょうど紅葉も

見頃で、美しい景色を見ながら美味しい「きじ料理」を堪能させて頂き

ました！珍しい「きじの刺身」は臭みも全くなく、トロのような味わい。

「きじのたたき」「きじ鍋」「きじの炊き込みご飯」どれも美味しかったです！

人気ですので、土日は予約をおススメします！

笠置山の散策の折にも、ぜひ訪れてくださいね。
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木の香る健康な住まい お問い合わせは！

0120-81-4389
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※ このニュースレターが不要な方は、メールアドレス

info@tokuyajyuken.co.jp まで、お名前とご住所、タイ

トルに「ニュースレター不要」と記入してご連絡ください。

料理旅館松本亭様の減築工事完成しました！
京都と奈良の中間に位置する笠置山で料理旅館を営まれている松本亭様。

創業１３１年の老舗旅館です。今回、旅館2階一部を減築させて頂きました。

ちょうど築１００年となった旅館棟に感謝を込め、安全面・景観・時代など

も踏まえた上で、「１００年活きた棟が、さらに１００年後まで活きる棟

に」という想いで減築を決められました。

近くの工務店を探されていたところ、ホームページに「減築」の施工事例を

掲載していた徳矢住建を見つけ、問い合わせしてくださったそうです。

「社長さんをはじめ社員の皆様、職人さんのスタッフの皆様のチームワーク

にも感謝しています。アットホームな素敵な徳矢住建株式会社に依頼してよ

かったと思っております」と、松本様より嬉しい感想を頂きました！

２階一部を無くすことで、景観が良くなり、外観もすっきりしました。

減築は、耐震性の向上にもつながります。どうぞご相談くださいね。
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行事 料理旅館松本亭様で「きじ料理」を頂きました！
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料理旅館松本亭
有名な「きじ鍋」は、「第３回鍋ー１グランプリ」にて優勝！

「イノシシ・鹿・きじ」のジビエな山の恵みを贅沢に味わえる

コースもあります！

“家族のようなおもてなし”を大切にされている

アットホームなお宿です。笠置山散策の折にもどうぞ。

お料理だけでもご利用いただけます。

京都府相楽郡笠置町笠置山２０
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笑顔が素敵な

松本様ご夫妻
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皆様こんにちは。

いつもご覧頂き、ありがとうござい

ます。年の瀬も近づいてまいりました。

まだ暖かい日もあるのですが、冬の準備もぼちぼち

させて頂いております。年を重ねますと、仕事で人と接する時、相

手は自分より若い方が多く、気がつけば、相手は年上の私に遠慮し、

聞き手にまわっていて・・・はっとすることがあります。自分の若

い時も年配者には気をつかっていたなあ、と反省です。（歳をへて

分かる事がたくさんあります）

人生８０年とか・・・だいぶ近づいてきたなあと思い、そのうちに

後期高齢者で運転免許証の維持もままならないことに・・・。未来

や希望などの言葉が、徐々に使えない年に近づいてきましたが、人

生１００年とも言われるようになりました。（確実に寿命は延びて

います）定年でリタイアし老後を穏やかに過ごすと今まではなって

いましたが、定年も延長され、７０代でも働かれる方が１７．７％

にのぼっています。今までの老後のイメージを一新し、もう一仕事

をし、１００才に近い末期高齢時代を健康に迎え、すみやかに旅立

てればと自分勝手に考えています。ぜひ皆様もコロナにかからず、

風邪をひかず、お元気でお過ごしください。

お便り､感想などお待ちしています♪お便りくださいね。Ｅメールアドレス：info@tokuyajyuken.co.jp無料点検受付中！水漏れ工事から新築・リフォームまで・・・何でもご相談ください！
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の一言
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德矢和士郎
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秋晴れの１０月２３日に「秋のガーデニング教室」を開催しました！

今回もコロナ対策で、セットされたお花３種の中から好きなものを

選んで植え込んで頂きました！どれも可愛い！

お花屋さんを経営されている岡田先生が、毎回、元気で綺麗なお花を

たくさん持ってきてくださいます。講習料は、お花７種と土で

１５００円ですが、それ以上の価値がある内容です！

今回も皆さん、素敵に植え込んで頂けました(^^♪

次回は１２月１８日に「冬のガーデニング教室」を開催予定です。

年末年始にぴったりな「葉牡丹の寄せ植え」です！

従来の、お好きな花を選んで頂けるスタイルに戻します。

ご参加お待ちしております(^^♪

冬のガーデニング教室
葉牡丹中心の寄せ植えです♪

日時：2021年12月18日（土）

10：00～11：30

場所：德矢住建㈱ 内

会費：2000円

お問い合わせ、お申し込みは、

0120-81-4389
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同封チラシ

参照

簡単
レシピ

材料＜4人分＞

カブ 2個

にんにくチューブ多め

ゴマ油多め

塩少量

塩コショウ少量

醤油少量

カブのガーリックソテー

作り方

①カブの皮をむき、1ｃｍの厚みのイチョウ切りにする。

② フライパンに①と大さじ２杯の水を入れ、蒸し焼き

にする。

③カブの周りが少し透明になれば強火にかけ、水気をと

ばし、ゴマ油と調味料を入れ、カブに焼き目をつける。

秋のガーデニング教室を開催しました！

＜作品例＞

↑様々な寄せ植えが完成


