
   ６月１日に毎年恒例！「ガレージ 

   セール」を開催しました。 

   晴天に恵まれ３００名近くの方に 

   ご来場頂き、ありがとうございま 

   した！今年も大人気のバザーや 

   フリマに人だかりが！網戸張替 

コーナーや建材コーナーも人気！ 

今年はさらに、キッズコーナーを充実！ 

ヨーヨーやスーパーボールすくい、射的

に輪投げ・福引。フランクフルトや綿菓

子も１０円で大判振る舞い(*＾-＾*) 

風船プレゼントもあったので、会場には 

色とりどりの風船が浮かび、子供達の 

歓声が聞こえ、とても楽しい雰囲気にな

りましたよ☆子供連れの方で、初めて德

矢住建に来て頂いた方も多かったのが嬉

しかったですヽ(≧∀≦)ﾉ  

德 矢 住 建 の 住 ま い づ く 報 情 り 

http://www.tokuyajyuken.co.jp/ 

お問い合わせは！ 

TEL (0742) 33-4389  
〒630-8113 奈良市法蓮町465-1 一級建築士事務所 第1338号／建設業許可（奈良県知事 特-第144号）／不動産取引業（奈良県知事 第865号） 
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德矢住建 株式会社 

木の香る健康な住まい 

「ガレージセール」を開催しました 

上棟式を行いました！ 

６月３日に、奈良市若葉台のK様邸の上棟式を行いました！ 

当日は晴天に恵まれ、暑いくらいの気候でした。 

無事に棟木をおさめ、家の四方に清めの儀式をし、滞りなく

式を終えることができました。 

上棟式は、新築の家の土台が出来上がり、柱、梁、桁などの

骨組みが完成したあと、棟木を 取り付けて補強する際に行

ないます。建物の棟が上がったことを喜び、今後も安全に工

事をすすめてまいります。 

工事 
現場 

木の香る 健康な 

”すまい便り”増刊号 -2013.6- 

↑大人気のバザー 

↑建材コーナー 

↑フリーマーケット 

ウィンナー大人気！→ 

美味しい♪ 

↓手作りコーナー 

↑↓キッズコーナー 

 德矢住建が、この地で頑張らせて頂け 

 るのも、ひとえに地域の皆様に支えら 

 れてのものです。 

 このガレージセールで、少しは皆様に 

 感謝の気持ちを伝えられたら・・・と 

    思います。今回の収益金も「社 

    会福祉法人成美学寮」へ寄付さ 

    せて頂きます、ありがとうござ 

    います。来年も引続き開催する 

    予定ですので、是非お越し下さ 

    いね、お待ちしております！！ 

お知らせ 
 

バザーに提供して頂ける 

品物（家庭での不要品など）や 

手作り品を随時募集しています！ 

ご家庭で不要になった家具など 

でも結構です！ 

ご連絡頂ければ取りに伺います。 



      皆様いつもご覧いただきありがとうございます。 

     早くも近年にない猛暑におそわれておりますが 

    お元気にお過ごしでしょうか。 

 私達は皆様よりご注文を頂くと、設計や見積、施工を経て、 

完成した住まいを責任をもってお引き渡しをする仕事をして 

おります。50年以上この仕事を続けさせて頂いているのは 

皆様のおかげです。そしてこの私達の事業を支えて頂いているのが、30社 

以上の協力業者の方々です。協力業者の親方（社長）の中には米寿の方も 

４～５名おられ、一線はしりぞきながらも、まだまだご活躍されています。 

60歳代の私からすると、まだこれから20年も活動できるだろうかと、元気 

な親方を尊敬します。元気なだけではなく、人生経験豊かで頭脳明晰、豊か 

な人間性を備えられています。私が若く未熟な時から、工事の事、人生の事、

色々教わってまいりました。立場や年の違いはあれ、目的は一つと、協力し 

て頂いております。この心と技術を是非次世代に伝え、持続可能な社会の中 

で何かお役に立ち続けたいと考えます。皆様におかれましても、生涯現役の 

気持ちで、日々健康にお過ごし頂けますようお祈り致します。    

※ 耐震相談・耐震診断受付中 お気軽にご相談下さい 

※ このニュースレターが不要な方は、お手数で
すが、左記アドレスまで、お名前とご住所、タイト
ルに「ニュースレター不要」と記入してご連絡く
ださい。 德矢住建 株式会社 

木の香る健康な住まい 
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德矢 和士郎 

社長 

の一言 

豚肉のスタミナ焼き 
簡単 
レシピ 

お便り､感想､メールなど 
お待ちしています♪ 
お便りくださいね。 

Ｅメールアドレス：tokuya-j@m4.kcn.ne.jp 

ご飯もキャベツも、もりもり食べれますよ！どんぶりにしてもGOOD！ 

＜材料＞2人分 

豚肉（しゃぶしゃぶ肉や薄切り肉）200g 

塩こしょう 少々 

■（合わせ調味料） 

 醤油 大さじ1.5 

 酒 大さじ1 

 みりん 大さじ1 

 ハチミツ 大さじ1 

 しょうが 1かけ（すりおろす） 

 ニンニク 1かけ（すりおろす） 

知恵 浴室のカビを防ぐ方法 

 梅雨時になると生えて来るカビ！汚くて臭いイヤな存在

ですが、実はさまざまな病気を引き起こす「怖い」存在で

もあります。ある種のカビは吸い込み過ぎると肺炎になり、

生命を危険にさらす事があります。 

では、こうした家の中のカビの繁殖をどう防いでいけば良

いのでしょうか？ 

今回は、カビの悩み第１位の「浴室」のカビ防止方法を紹

介します。 

週に一度、４５℃以上のお湯を、浴室内をまんべんなく濡

らすようにかけるだけで、カビを退治＆予防できます！ 

４５℃のお湯を使うとあらゆるカビは死ぬのです。 

お問い合わせ、お申し込みは、0120-81-4389 

いや～なカビ！撃退！ 

また浴室のカビ対策としての盲点は、浴室のドアの通

気口のカビです。この部分のカビが残ったままドアを

締めて換気扇を回すと、通気口を通る空気に乗って、

カビが浴室内にまき散ら 

されてしまいます。 

お掃除は大変ですが、 

ちょっとしたコツを取り 

入れて、健康のためにも 

カビ掃除を頑張り 

ましょう！ 

ポーセラーツ教室 
白い食器にシール状の絵柄を貼って 
マイカップを作ります♪ 

日時：2013年7月20日（土） 

   10：00～12：00    

場所：德矢住建㈱ 内 

会費：1500円 

＜作り方＞ 

①合わせ調味料を全て合わせておきます。 

 豚肉はかるくほぐしておきます。 

②フライパンに少量のサラダ油をしき、強火 

 にして豚肉をほぐし入れ、炒める。 

 肉に塩こしょう少々すると味がしまります。 

③豚肉に軽く焼き色が付いたら、合わせ調味 

 料を投入！強火のままお肉と絡めます。 

④豚肉を取り出し、お皿に盛りつけ、残った 

 タレを強火のまま少し煮詰める 

⑤盛りつけていた豚肉にタレをかけて、 

 あれば青ネギ少々散らして完成！ 

↑転写紙を貼りつける
ので簡単♪ 

↓２客セットです♪ 


